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1. Сведения о педагогических кадрах, 
входящих в состав МК по направлению «Индустрия питания»
	№ п/п
	ФИО
	Должность
	Образование
	Стаж работы
	Квалификационная категория
(дата установления)

	
	
	
	
	пед.
	в ОО
	

	Председатель методической комиссии

	1. 
	Глянцева Е.С.
	Председатель МК
	высшее
	19
	5
	высшая

	Члены методической комиссии

	2. 
	Прияткина И.В.
	Заместитель директора по УПР
	Высшее
	20
	20
	первая

	3. 
	Халезева М.Ю.
	Заместитель директора по УМР
	Высшее
	29
	18
	Без категории

	4. 
	Алеева Н.А.
	Старший мастер
	Высшее
	17
	6
	Без категории

	5. 
	Иванова М.С.
	Мастер п/о
	Высшее
	30
	30
	Высшая  

	6. 
	Рябчикова И.В.
	Преподаватель СД
	Высшее
	35
	35
	Высшая 

	7. 
	Сергеева Е.В.
	Преподаватель СД
	Высшее
	23
	19
	Высшая 

	8. 
	Ефремова Е.С.
	Преподаватель СД
	Высшее
	20
	20
	Высшая 

	9. 
	Конгурова Ю.В.
	Мастер п/о
	высшее
	1 год
	1 год
	Без категории

	10. 
	Трофимова Т.Д.
	Преподаватель СД
	высшее
	22
	1
	без категории

	11. 
	Войцеховская Е.А.
	Преподаватель СД
	высшее
	4
	4
	высшая

	12. 
	Кузнецова Е.А.
	Мастер п/о
	среднее
	2
	2
	Без категории

	13. 
	Чекаурова М.С.
	мастер п/о
	высшее
	12
	5 
	первая

	14. 
	Иванова С.Р.
	мастер п/о
	высшее
	3 год 8 мес
	3 год 8 мес
	без категории

	15. 
	Шихардина Л.А.
	Преподаватель СД
	высшее
	2 год 7 мес
	2 год 7 мес
	без категории

	16. 
	Михайлова Ю.А.
	Преподаватель СД
	высшее
	9 лет
	1 год
	без категории

	17. 
	Артамонова М.И.
	Мастер п/о
	среднее профессиональное
	7 лет
	7 лет
	без категории

	18. 
	Кенозерова В.А.
	преподаватель СД
	высшее
	11 лет
	-
	без категории

	19. 
	Седавкина А.О.
	преподаватель СД
	высшее
	7 мес
	7 мес
	без категории

	20. 
	Матвеева В.Г.
	Мастер п/о
	среднее профессиональное
	0 мес
	0 мес
	без категории




2. Дополнительное профессиональное образование (за последние 3 года) 

	
№ п/п
	Фамилия, инициалы
	Вид ДПО
(стажировка, ППК, ППП, мастер-класс, семинар)
	Название/тема
	Название организации, осуществляющей повышение квалификации 
	Форма ДПО (очная, очно-заочная, заочная, дистанционная)
	Сроки прохождения 

	1. 
	Глянцева Е.С.
	мастер-класс
	Курс «Путь домашнего сыровара»
	Школа сыроделия «Cheese Lab»
	дистанционная
	май – декабрь 2024

	2. 
	
	мастер-класс
	Курс «Сыры с белой плесенью»
	Школа сыроделия «Cheese Lab»
	дистанционная
	май – декабрь 2024

	3. 
	
	мастер-класс
	Курс «Гурман»
	Школа сыроделия «Cheese Lab»
	дистанционная
	январь 2025 – настоящее время

	4. 
	
	Стажировка
	Стажировка
	АО «ЯТУ имени В.Ю. Орлова» отель «Соколёна», ресторан «Финист»
	очная
	с 27.05. – 10.06.2025

	5. 
	
	Курс
	Эксперт для
проведения аккредитационной экспертизы в рамках проведения государственной
аккредитации образовательной деятельности на основании решения № 67/05-05 от
04.03.2025.
	ГУ ЯО "Центр оценки и контроля качества образования"
	дистанционно
	март 2025

	6. 
	
	мастер-класс
	«Основы работы с шоколадом»
	АНО ДО «Академия кондитерского искусства»
	дистанционная
	10.01-10.02.2023

	7. 
	
	мастер-класс
	«Зефирные цветы»
	АНО ДО «Академия кондитерского искусства»
	дистанционная
	20.03-17.04.2023

	8. 
	
	КПК
	Эксперт демонстрационного экзамена
	ФИРПО
	дистанционно
	11.05.2023

	9. 
	Сергеева Е.В.
	КПК
	«Проектное мышление»
	Ярославский торгово-экономический колледж
	очная
	13 июня 2023

	10. 
	
	Стажировка
	Стажировка
	ИП «Пряничный домик»
	очная
	14.01-18.0125

	
	
	Учебный курс
	Подготовка организаторов ППЭ
	ФГБУ «Федеральный центр тестирования»
	дистанционно
	3 апреля 2025

	
	
	Стажировка
	Стажировка педагогических работников на предприятиях партнерах
	Мастерская «Пряничный домик»
	очно
	14.01-18.01.2025

	
	
	ПК
	Подготовка организаторов ППЭ  
	ФГБУ «Федеральный центр тестирования»
	заочно
	03.04.2025

	11. 
	Иванова С.Р.

	КПК
	Профессионально- педагогическая компетентность мастера производственного обучения
	ГАУ ДПО ЯО «Институт развития образования»
	очная
	12.09-23.09.2022

	12. 
	
	КПК
	ФП «Молодые профессионалы», «Мастера-5000»
	МОК-1, г.Москва
	очная
	28.11-03.12.2023

	13. 
	
	КПК
	Главный эксперт по компетенции «Поварское дело» Регионального этапа чемпионата по профессиональному мастерству» Профессионалы» и чемпионата высоких технологий
	ФИРПО Профессионалитет»
	дистанционная
	22.02.23 -12.03.23

	
	
	семинар
	«Моя карьера. Эффективное предпринимательство»
	ГПОУ ЯО Ярославский колледж управления и профессиональных технологий
	дистанционно
	21.03.2023

	
	
	мастер-класс
	«Всё о маршмеллоу»
	ЯКИП
	очная
	21.03.23

	
	
	КПК
	Подготовка региональных экспертов конкурсов профессионального мастерства «Абилимпикс»
	ГПОУ ЯО Ярославский колледж управления и профессиональных технологий
	дистанионно
	06.03.2023-28.03.2023

	
	
	КПК
	Эксперт демонстрационного экзамена
	ФИРПО
	Очно-заочная
	11.05.2023

	
	
	мастер-класс
	Работа с карамелью
	ЯКИП
	очная
	

	
	
	Стажировка
	 Стажировка педагогических работников на предприятиях общественного питания ЯО
	ЯКИП
	очная
	20.01.2025-24.01.2025

	
	
	Стажировка
	Деловая программа в рамках X Ярославского чемпионата по профессиональному мастерству среди инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья Абилимпикс 2025.
	Центр развития движения «Абилимпикс» Ярославской области.
	очная
	17-21 марта 2025г

	14. 
	Ефремова Е.С.
	КПК
	 «Методическое обеспечение процесса практического обучения»
	ГАУ ДПО ЯО «Институт развития образования»
	очная
	13-28.02.2023

	15. 
	
	ППК
	«Проектное мышление»
	Центр опережающей профессиональной подготовки
	очная
	06.06.2023

	
	
	Стажировка
	Стажировка педагогических работников на предприятиях общественного питания ЯО
	ресторан Сайёра
	очная
	13.03-21.04.2025
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	ДПП
	«Технологии наставничества в образовании: практические инструменты для сопровождения и раскрытия потенциала участников образовательного процесса»

	Высшая школа делового администрирования, г. Екатеринбург
	заочно
	25.12.2024-04.01.2024

	
	
	Вебинар
	«Медиа сближает: семейное и молодёжное медиатворчество»

	Цифровой образовательный ресурс «ЯКласс»
	заочно
	23.07.2024

	
	
	Семинар
	«Нейросети в методической работе педагога»,
	Высшая школа делового администрирования, г. Екатеринбург
	заочно
	24.12.2024-25.12.2024

	
	
	Вебинар
	«Аттестация педагога как инструмент его профессионального развития»
	Цифровой образовательный ресурс «ЯКласс»
	заочно
	21.01.2025

	
	
	Образовательный курс
	 «Использование искусственного интеллекта в деятельности педагога»
	Всероссийский форум «Педагоги России: инновации в образовании»
	заочно
	27-31.01.2025

	
	
	Вебинар
	 «СПО-2025: методика, дидактика, работа на результат»
	Цифровой образовательный ресурс «ЯКласс»
	заочно
	16.01.2025

	
	
	Образовательный курс
	 «Использование нейросетей и искусственного интеллекта для работы педагога с родителями в образовательной среде»
	Всероссийский форум «Педагоги России: инновации в образовании»
	заочно
	3-7.02.2025

	
	
	Всероссийский вебинар
	 «Аттестация педагогических работников: новый порядок, цели, перспективы»

	ГАПОУ Свердловской области «Нижнетагильский торгово-экономический колледж»
	заочно
	31.03.2025

	
	
	Вебинар
	«СПО-2025: методика, дидактика, работа на результат»
	Цифровой образовательный ресурс «ЯКласс»
	заочно
	16.01.2025

	16. 
	Иванова М.С.
	мастер-класс
	«Техника работы с карамелью»
	ГПОУ ЯКИП
	очная
	10.11.2022

	17. 
	
	КПК
	Главный эксперт по компетенции «Поварское дело» с правом проведения Чемпионата «Профессионалы»
	ФИРПО
Профессионалитет
	очно-заочная
	март 2023

	18. 
	
	КПК
	Главный эксперт по компетенции «Поварское дело» с правом проведения демонстрационного экзамена
	ФИРПО
Профессионалитет
	очно-заочная
	май 2023

	19. 
	
	семинар
	«Проектное мышление»
	«Ярославский государственный университет им. П.Г. Демидова»
	очная
	06.06.23

	
	
	ДПП
	«Подготовка региональный экспертов конкурсов профессионального мастерства «Абилимпикс»
	Министерство образования ЯО ГПОУ ЯО Ярославский колледж управления и профессиональных технологий
	очная
	10.02-03.03.2025

	20. 
	
	КПК
	Эксперт демонстрационного экзамена
	ФИРПО
	дистанционно
	11.05.2023

	
	
	Стажировка
	Стажировка педагогических работников на предприятиях общественного питания ЯО
	Мастерская «Пряничный домик»
	очно
	9-14 января 2025

	21. 
	Чекаурова М.С.
	ДПП
	Повышения квалификации педагогических работников по освоению компетенций,
необходимых для работы с обучающими с инвалидностью и ОВЗ
	Ресурсный учебно-методический центр
	очно
	май 2025

	22. 
	
	Стажировка
	Стажировка педагогических работников на предприятиях общественного питания ЯО
	АО «ЯТУ имени В.Ю. Орлова» отель «Соколёна», ресторан «Финист»
	очная
	июнь 2025

	23. 
	
	Мастер-класс
	«Техника работы с карамелью»
	ЯКИП
	очно
	10.11.2022

	24. 
	
	Мастер-класс
	«Локальные продукты»
 Николай Сарычев – основатель и президент кулинарного сообщества Chefs Team Russia 
	ЯРКИП 
	очно 
	14.03.2023

	25. 
	
	семинар
	«Проектное мышление»
	«Ярославский государственный университет им. П.Г. Демидова»
	очно
	06.06.23

	
	
	КПК
	«Профессиональное развитие педагогов СПО, ориентированных на первую и высшую квалификационную категорию»

	ГАУ ДПО ЯО «Институт развития образования»
	очная
	

	26. 
	Войцеховская Е.А.
	КПК
	"Педагог среднего профессионального образования. Теория и практика реализации ФГОС нового поколения"
	ООО " Столичный центр образовательных технологий"
г. Москва
	заочная
	С 12 января 2023 г по 17 мая 2023 г

	
	
	КПК
	"Инженер-технолог хлебопекарного производства"
	УЦ ООО "Купол" г. Санкт-Петербург
	заочная
	С 21сентября 2022 г по 29 марта 2023г

	
	
	Профессиональная переподготовка
	«Дефектологическое образование: учитель-дефектолог»
	ФГБОУ ВО «Ярославский государственный педагогический университет им. К.Д. Ушинского»
	заочно
	05.10.2024г-17.05.2025г

	   8.
	Рябчикова И.В.
	Стажировка
	Стажировка
	АО «ЯТУ имени В.Ю. Орлова» отель «Соколёна», ресторан «Финист»
	очная
	

	9.
	Конгурова Ю.В.
	ПК
	Деловая программа в рамках Ярославского чемпионата по профессиональному мастерству среди инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья «Абилимпикс»
	Ярославский колледж управления и профессиональных технологий
	очно
	17-21 марта 2025

	
	
	ПК
	«Эксперт демонстрационного экзамена с внесением в реестр экспертов»
	ФИРПО
	заочно
	октябрь 2025

	
	
	КПК
	Стажировка педагогических работников на предприятиях партнерах
	ЯРКИП
	очно
	январь-июнь 2025

	10.

	Кузнецова Е.А.
	КПК
	«Пищевая безопасность: концепция НАССР и стандарты ISO 22000»
	Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования «Российский биотехнологический университет (РОСБИОТЕХ)»
	очно
	01.11.2024-02.12.2024

	
	
	КПК
	Формирование психолого-педагогических компетенций работников ПОО, не имеющих педагогического образования
	ГАУ ДПО ЯО ИРО

	очно
	03.03.2025-14.03.2025

	
	
	Стажировка
	Стажировка
	АО «ЯТУ имени В.Ю. Орлова» отель «Соколёна», ресторан «Финист»
	очная
	

	11.
	Шихардина Л.А.
	Стажировка
	Стажировка педагогических работников на предприятиях партнерах
	Ресторан «Ванильное небо»
	очно
	20.01-04.02.2025 

	12.
	Артамонова  М.И.
	ПК
	Формирование психолого-педагогических компетенций работников ПОО,не имеющих педагогического образования
	ИРО
	очно
	март 2025

	
	
	ПК
	Обучение на эксперта демонстационного экзамена
	ИРПО

	заочно
	март 2025

	
	
	Стажировка
	Стажировка педагогических работников на предприятиях партнерах
	Ресторан «Мамука»
	очно
	апрель 2025

	
	
	ПК
	Обучение на эксперта «Абилимпикс»
	ГПОУ ЯО Ярославский колледж управления и профессиональных технологий
	заочно
	Февраль-март 2025

	
	
	ПК
	Обучение на эксперта «Хлебопечение»
	
	
	март 2025

	13.
	Седавкина А.О.
	ПК
	«Повар 3 разряда»
	Государственное профессиональное образовательное учреждение Ярославской области Ярославский колледж индустрии питания
	очно
	16.01.2025 24.04.2025

	
	
	ПК
	«Реализация требований ФГОС СПО в профессиональных образовательных организациях»
	Государственное автономное учреждение дополнительного профессионального образования Ярославской области «Институт развития образования»
	очно
	17.02.2025-28.02.2025

	
	
	ПК
	Деловая программа Х Ярославского чемпионата по профессиональному мастерству среди инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья «Абилимпикс» 2025
	Региональный чемпионат по профессиональному мастерству среди инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья «Абилимпикс» 2025
	очно
	17.03.2025-21.03.2025

	
	
	ПК
	«Эксперт демонстрационного экзамена»
	ФГБОУ ДПО «Институт развития профессионального образования»
	очно
	13.05.2025

	14.
	Михайлова Ю.А.
	ПК
	Курс повышения квалификации, Технология переработки молока
	ФГБОУ ВО Удмуртский ГАУ

	дистанционно
	Апрель 2025





3. Планирование повышения квалификации педагогических работников (членов МК)

	№ п/п
	Фамилия, инициалы
	Вид ДПО
(стажировка, ППК, ППП, мастер-класс, семинар)
	Название/тема
	Название организации, осуществляющей повышение квалификации 
	Форма ДПО (очная, очно-заочная, заочная, дистанционная)
	Сроки прохождения (если известны)

	 1.
	Трофимова Т.Д.
	Методические вебинары
	по плану
	Платформа Я класс, Урок ру
	заочная
	в течение года

	
	
	Мастер-классы
	по плану
	ЯКИП
	очная
	в течение года

	 2.
	Кузнецова Е.А.
	Методические вебинары
	по плану
	Платформа Я класс, Урок ру
	заочная
	в течение года

	
	
	Мастер-классы
	по плану
	ЯКИП
	очная
	в течение года

	 3.
	Войцеховская Е.А.
	ПК
	Обучение в магистратуре МУИВ по направлению «Психолого-педагогическое сопровождение образования лиц с ОВЗ»
	Московский университет им. С.Ю.Витте
	Заочно
	до декабря 2025

	 4.
	Глянцева Е.С.
	Методические вебинары
	по плану
	Платформа Я класс, Урок ру
	заочная
	в течение года

	
	
	Мастер-классы
	по плану
	ЯКИП
	очная
	в течение года

	 5.
	
Чекаурова М.С.
	ПК
	Мастер-класс по созданию антигравитационных тортов Леси Приходько

	студия «Ты кондитер»
	очно
	по плану

	
	
	ПК
	Участие в премии «Кенвуд»
	«Кенвуд»
	очно
	по плану

	
	
	ПО
	Аспирантура РОСБИОТЕХ г. Москва
	РОСБИОТЕХ г. Москва
	очно
	по плану

	 6.
	Иванова М.С.
	Методические вебинары
	по плану
	Платформа Я класс, Урок ру
	заочная
	в течение года

	
	
	Мастер-классы
	по плану
	ЯКИП
	очная
	в течение года

	7.
	Рябчикова И.В.
	Методические вебинары
	по плану
	Платформа Я класс, Урок ру
	заочная
	в течение года

	
	
	Мастер-классы
	по плану
	ЯКИП
	очная
	в течение года

	8.
	Сергеева Е.В.
	Методические вебинары
	по плану
	Платформа Я класс, Урок ру
	заочная
	в течение года

	
	
	Мастер-классы
	по плану
	ЯКИП
	очная
	в течение года

	9.
	Ефремова Е.С.
	Мастер-классы и практические вебинары
	по плану
	Кондитер Зубова Н.
	дистанционная
	в течение года

	
	
	Тематический вебинар
	по плану
	ООО «ЯКласс»
	дистанционная
	в течение года

	10.
	Михайлова Ю.А.
	КПК
	Биохимические и микробиологические методы оценки качества молока
	ФГБОУ ВО РГАУ-МСХА имени К.А. Тимирязева
	дистанционная
	январь-февраль 2026

	
	
	КПК
	Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственного сырья и продовольствия
	ФГБОУ ВО РГАУ-МСХА имени К.А. Тимирязева
	дистанционная
	январь-февраль 2026

	11.

	Конгурова Ю.В.
	Методические вебинары
	по плану
	Платформа Я класс, Урок ру
	заочная
	в течение года

	
	
	Мастер-классы
	по плану
	ЯКИП
	очная
	в течение года

	12.
	Седавкина А.О.
	Методические вебинары
	по плану
	Платформа Я класс, Урок ру
	заочная
	в течение года

	
	
	Мастер-классы
	по плану
	ЯКИП
	очная
	в течение года

	13.
	Шихардина Л.А.
	Методические вебинары
	по плану
	Платформа Я класс, Урок ру
	заочная
	в течение года

	
	
	Мастер-классы
	по плану
	ЯКИП
	очная
	в течение года

	14.
	Кенозерова В.В.
	КПК
	Методическая работа педагога СПО 
	Западно – Сибирский межрегиональный образовательный центр
	дистанционная
	в течение года

	
	
	КПК
	Проектирование современного учебного занятия в системе СПО
	Западно – Сибирский межрегиональный образовательный центр
	дистанционная
	в течение года

	15.
	Артамонова М.И.
	Методические вебинары
	по плану
	Платформа Я класс, Урок ру
	заочная
	в течение года

	
	
	Мастер-классы
	по плану
	ЯКИП
	очная
	в течение года

	16.
	Матвеева В.Г.
	Методический вебинар

	по плану
	УчМет, Платформа Я класс, Урок ру, МЦОиП
	заочная
	В течение года

	
	
	Мастер-классы
	по плану
	Яркип
	очная
	В течение года

	
	
	Учеба
	по плану
	МТИ
	заочная
	3,5 года








4. План-график аттестации педагогических работников (членов МК)

	№ п/п
	Фамилия, инициалы
	Квалификационная категория
	Планируемый срок аттестации

	1. 
	Кузнецова Е.А.
	Соответствие занимаемой должности
	сентябрь – октябрь


	
	
	1 категория
	Март - апрель

	2. 
	Михайлова Ю.А.
	1 категория
	Сентябрь - октябрь

	3. 
	Чекаурова М.С .
	высшая категория
	Январь - февраль

	4. 
	Трофимова Т.Д.
	Соответствие занимаемой должности
	Январь - февраль

	5. 
	Горячих М.И.
	Соответствие занимаемой должности
	Сентябрь - октябрь

	6. 
	Логинова Н.М.
	высшая категория
	ноябрь - декабрь

	7. 
	Войцеховская Е.А.
	педагог-наставник
	Март - апрель




Содержание методической работы

[bookmark: _Hlk86305174]Единая методическая тема Колледжа: современные образовательные технологии – условие успешной реализации ФГОС СПО и совершенствования форм и методов учебно-воспитательного процесса.

Цель работы методической комиссии: Подготовка специалиста с учетом требований регионального рынка труда посредством обновления содержания обучения в соответствии с ФГОС, профессиональных стандартов и технических регламентов. 

Задачи методической комиссии:
· изучить нормативную документацию, 
· разработать документацию согласно ФГОС для обеспечения образовательного процесса; 
· внедрить современные образовательные технологии;
· [bookmark: _Hlk74855249]обмен опытом;
· повысить педагогическое мастерство преподавателей специальных дисциплин и мастеров п/о;
· [bookmark: _Hlk74856408]провести профессиональные конкурсы. 

Направления деятельности:
· учебно-организационная работа;
· научно-методическая работа;
· информационное обеспечение;
· инновационная деятельность;
· повышение уровня профессиональных компетенций педагогических работников;
· диагностическая и контрольно-коррекционная деятельность.
Список индивидуальных методических тем (методических проектов)

	№ п/п
	Фамилия, инициалы
	Тема индивидуального методического проекта
	Период работы
	Проектный продукт 
(на текущий год)
	Срок отчета

	1.
	Ефремова Е.С.
	Совершенствование умений студентов в процессе выполнения лабораторных работ при освоении профессии «Повар, кондитер» с целью обеспечения готовности к учебной и производственной практике, овладению основными умениями, необходимыми в последующей в профессиональной деятельности.
	3 года

	Методические рекомендации по проведению и выполнению лабораторных работ по МДК по профессии «Повар, кондитер».
	май-июнь

	2.
	Иванова М.С.
	Профессиональное развитие по компетенции «Повар, кондитер» с применением стандартов и технических регламентов чемпионата «Профессионалы»
	2 года
	Методическая разработка "Методика проведения мастер-класса по теме «Приготовление дрожжевого теста и изделий из него"
	май-июнь

	3.
	Рябчикова И.В.
	Совершенствование умений студентов по организации собственной деятельности исходя из цели и способности ее достижения

	1 год

	Разработка, оформление и проведение олимпиады по профессии.
	май-июнь

	4.
	Сергеева Е.В.
	Формы и методы организации индивидуальной работы обучающихся на учебном занятии
	2 года

	Методическое пособие для работы со студентами 1 и 2 курса по профессии 43.09.01«Повар, кондитер»
	май-июнь

	5.
	Артамонова М.И.
	Совершенствование педагогической и профессиональной грамотности по профессии «Повар, кондитер» с целью повышения эффективности обучения студентов
	2 года
	Методическая разработка открытого урока по учебной практике
	май-июнь

	6.
	Чекаурова М.С.
	Совершенствование умений студентов в процессе выполнения лабораторных работ при освоении профессии «Повар, кондитер» с целью обеспечения готовности к учебной и производственной практике, овладению основными умениями, необходимыми в последующей в профессиональной деятельности.
	1 год
	Методические рекомендации по проведению и выполнению лабораторных работ по МДК по профессии «Повар, кондитер»

	май- июнь

	7.
	Глянцева Е.С.
	Использование современных образовательных технологий на уроках теоретического обучения

	3 года
	Методическая разработка открытого урока с использованием современных технологий
	май-июнь

	8.
	Конгурова Ю.В.
	Развитие профессиональных компетенций по специальности «технология продуктов питания животного происхождения».
	3 года
	Отчет по выпуску, результативность.
	май-июнь

	9.
	Войцеховская Е.А.
	Интеграция теории и практики в образовательном процессе в рамках проекта «Наставничество» на базе учебно-производственного комплекса.
	1 год
	Научная статья с описанием методики проекта.
	май-июнь

	10.
	Шихардина Л.А.
	Развитие профессиональных компетенций выпускников по профессии «Повар, кондитер»
	2 года
	Отчет по выпуску, результативность.
	май-июнь

	12.
	Кенозерова В.В.
	Использование практических упражнений на уроках теоретического обучения в области правовых основ производственной деятельности.
	2 года
	Памятки для студентов колледжа по вопросам трудового законодательства
Методическая разработка практический работ и упражнений, направленных на закрепление знаний о правовых основах профессиональной деятельности.
Методическая разработка открытого урока с использованием современных технологий
	май-июнь

	13.
	Седавкина А.О.
	«Разработка методических рекомендаций по дисциплине «Микробиология, физиология, санитария и гигиена в пищевом производстве» для специальности 19.02.11. Технология продуктов питания из растительного сырья»
	1 год
	Методические рекомендации по проведению и выполнению практических работ по дисциплине «Микробиология, физиология, санитария и гигиена в пищевом производстве» для специальности 19.02.11. Технология продуктов питания из растительного сырья
	май-июнь

	14.
	Кузнецова Е.А.
	Интеграция теории и практики в образовательном процессе в рамках проекта «Наставничество» на базе учебно-производственного комплекса.
	1 год
	Научная статья с описанием методики проекта.
	май-июнь

	15.
	Трофимова Т.Д.
	Формирование интереса к профессии в процессе обучения  
по профессии “Повар, кондитер”
	2 года
	методические рекомендации для преподавателей

	май-июнь

	16.
	Михайлова Ю.А.
	Использование метода деловой игры по технологии производства молочной продукции
	3 года
	Рабочая тетрадь МДК.04.01 Выполнение работ по профессии 15680 Оператор линии производства мороженого для специальности 19.02.12 «Технология продуктов питания животного происхождения»
	май-июнь

	17.
	Матвеева В.Г.
	Совершенствование педагогической и профессиональной грамотности по специальности «Поварское и кондитерское дело» с целью повышения эффективности обучения студентов.
	1 год
	Методическая разработка открытого урока по учебной практике

	май-июнь



5. Мероприятия по совершенствованию педагогического мастерства и обмену опытом

План проведения открытых учебных занятий, внеаудиторных мероприятий по дисциплинам/ПМ

	№ п/п
	Фамилия, инициалы
	Мероприятие
(открытый урок, внеаудиторное занятие, мастер-класс и т.п.)
	Тема мероприятия
	Группа, курс
	Дата проведения (месяц, неделя)
	Срок представления методической разработки и самоанализа мероприятия

	1. 
	Глянцева Е.С.

	Фестиваль 
	«Щедрой осени дары»
	обучающиеся по направлению индустрия питания
	октябрь
	октябрь

	2. 
	
	Открытый урок
	по плану
	68 повар
	по графику
	по графику

	3. 
	
	Мастер-класс
	«Приготовление мягких сыров»
	мастера и преподаватели
	декабрь
	декабрь

	4. 
	
	Фестиваль
	«Широкая Масленица»
	обучающиеся по направлению индустрия питания
	февраль
	февраль

	5. 
	Конгурова Ю.В.

	Фестиваль 
	«Щедрой осени дары»
	обучающиеся по направлению индустрия питания
	октябрь
	октябрь

	6. 
	
	Мастер-класс 
	Приготовление лазаньи
	70 повар
	октябрь
	октябрь

	7. 
	
	Мастер-класс
	Приготовление адыгейского сыра
	 
Студенты 2ТПМ
	октябрь
	октябрь

	8. 
	
	Открытый урок по учебной практике
	по плану
	по плану
	по графику
	по графику

	9. 
	Кузнецова Е.А.
	Мастер-класс
	«Моя гордость - я умею печь настоящий хлеб на закваске!»

	3 ТПР
	октябрь
	октябрь

	10. 
	
	Мастер-класс
Всемирный день макарон (пасты) 25 октября.
	Изготовление собственных макаронных изделий с последующим их приготовлением с различными соусами.

	Войцеховская Е. А.
Кузнецова Е.А.
Партнеры-работодатели
1ТХКМ, 1 ТПР
	октябрь
	октябрь

	11. 
	
	Урок-семинар
	«Разговор начистоту: что мы едим?»  для всех студентов колледжа.

	Войцеховская Е. А.
Кузнецова Е.А.
1 ТХКМ, 1ТПР 
2 ТПР
	ноябрь
	ноябрь

	12. 
	
	Мастер-класс
Всемирный день пирога 
	Выпечка большого открытого пирога.

	Войцеховская Е. А.
Кузнецова Е.А.
1 ТХКМ , 1ТПР 
2 ТПР
	январь
	январь

	13. 
	
	Мастер-класс День калача
	Выпечка праздничного калача

	Войцеховская Е. А.
Кузнецова Е.А.
1 ТХКМ, 1ТПР 
2 ТПР
	февраль
	февраль

	
	
	Открытый урок
	«Оформление каравая»
	по плану
	по графику
	по графику

	14. 
	Чекаурова М.С. 

	Мастер - класс
	«Рисуем на хлебе»
	55 и 54 группы поваров
	октябрь
	октябрь

	15. [bookmark: _Hlk83121461]
	
	Открытый урок
	«Бисквитное тесто изделия из него»
	54 повар
	ноябрь
	октябрь-ноябрь

	16. 
	Сергеева Е.В.

	Викторина 
	«Кулинария – вокруг света»
	обучающиеся по направлению индустрия питания
	февраль-март
	февраль

	17. 
	
	Открытый урок «Блюда из рыбной котлетной массы»
	
	66 повар
	по графику
	по графику

	18. 
	
	Викторина «Кулинария – вокруг света»
	обучающиеся по направлению индустрия питания
	обучающиеся по направлению индустрия питания
	апрель
	март-апрель

	19. 
	Иванова М.С.

	Мастер-класс
	«Приготовление дрожжевого теста и изделий из него»
	7 ПКД
	январь
	январь

	
	
	Внеаудиторное мероприятие, посвященное празднованию Дня повара, 
	[bookmark: _Hlk207303548]Разработка конкурсного задания и проведение отборочного и  регионального этапа чемпионата по профессиональному мастерству «Профессионалы» 
Отборочный этап
в 2006г.
Ярославская область

	Группы 2 и 3 курса.
Студенты образовательных учреждений Ярославской области 
	октябрь
	октябрь

	
	
	Мероприятие в рамках взаимодействия с предприятиями-партнерами
	Квалификационный экзамен в ГиперМаркете «Глобус»
	4ПКД
Шехурдин Андрей
	19 сентября
	Публикация на сайте ЯКИП
	сентябрь

	20. 
	Рябчикова И.В.

	Фестиваль
	«Щедрой осени дары»
	обучающиеся по направлению индустрия питания
	октябрь
	октябрь

	21. 
	
	Внеаудиторное занятие
	«Профессиональная игра»
	студенты 2 курса
обучающиеся по направлению индустрия питания
	октябрь
	октябрь

	22. 
	
	Внеаудиторное занятие
	Олимпиада по МДК 
	студенты 1 курса
обучающиеся по направлению индустрия питания
	февраль
	февраль

	23. 
	
	Открытый урок
	Приготовление и отпуск борщей
	7 пкд, 2 курс
	по графику
	по графику

	24. 
	Войцеховская Е.А.

	Мастер-класс
	«Моя гордость - я умею печь настоящий хлеб на закваске!»

	3 ТПР
	октябрь
	октябрь

	25. 
	
	Мастер-класс
Всемирный день макарон (пасты) 25 октября.
	Изготовление собственных макаронных изделий с последующим их приготовлением с различными соусами.

	Войцеховская Е. А.
Кузнецова Е.А.
Партнеры-работодатели
1ТХКМ, 1 ТПР
	октябрь
	октябрь

	
	
	Урок-семинар
	«Разговор начистоту: что мы едим?»  для всех студентов колледжа.

	Войцеховская Е. А.
Кузнецова Е.А.
1 ТХКМ, 1ТПР 
2 ТПР
	ноябрь
	ноябрь

	26. 
	
	Мастер-класс
Всемирный день пирога 
	Выпечка большого открытого пирога.

	Войцеховская Е. А.
Кузнецова Е.А.
1 ТХКМ, 1ТПР 
2 ТПР
	январь
	январь

	27. 
	
	Мастер-класс День калача
	Выпечка праздничного калача

	Войцеховская Е. А.
Кузнецова Е.А.
1 ТХКМ , 1ТПР, 2 ТПР
	февраль
	февраль

	28. 
	
	Выставка авторского хлеба
	Выпечка и выставка авторского хлеба студентов колледжа
	Войцеховская Е. А.
Кузнецова Е.А.
1 ТХКМ , 1ТПР 
2 ТПР
	май
	май

	
	
	Открытый урок 
	«Процессы, происходящие при замесе и выпечке теста»
	по плану
	по графику
	по графику

	29. 
	Артамонова М.И.
	Открытый урок по учебной практике
	по плану
	по плану
	по графику
	по графику

	30. 
	Кенозерова В.В.
	Своя игра 
	«Финансовый штурм»
	4 курс
	октябрь
	октябрь

	31. 
	
	Открытый урок 
	по плану
	по плану
	по графику
	по графику

	32. 
	Михайлова Ю.А.
	Мастер-класс
	Приготовление адыгейского сыра 
	обучающиеся по направлению «Индустрия питания»
	октябрь
	октябрь

	33. 
	
	Открытый урок 
	УСТРОЙСТВО СЕПАРАТОРОВ-СЛИВКООТДЕЛИТЕЛЕЙ. СЕПАРИРОВАНИЕ МОЛОКА.
	2 ТПМ
	по графику
	по графику

	34. 
	Седавкина А.О.
	Викторина
	«Поварских дел мастер»
	обучающиеся по направлению «Индустрия питания»
	октябрь
	октябрь

	35. 
	Шихардина Л.А.

	Мастер-класс
	«Приготовление яблочного пирога
	Студенты 71 пов
	октябрь
	октябрь

	36. 
	
	Урок- конкурс
	Овощная феерия
	Студенты 77 пов
	октябрь
	октябрь

	37. 
	
	Мастер-класс
	Мастер- класс «Приготовление гарниров из овощей»
	Студенты 69 пов
	октябрь
	октябрь

	38. 
	
	Фестиваль
	Щедрой осени дары
	обучающиеся по направлению «Индустрия питания»
	октябрь
	октябрь

	
	
	Открытый урок УП
	В соответствии с перечнем учебно-производственных работ
	группа 77 пов
	по графику
	по графику

	
	
	Мастер-класс
	Приготовление и подача мороженого и сорбетов
	группа 71 пов
	февраль
	февраль

	39. 
	Ефремова Е.С.
	Внеаудиторное занятие
	«Профессиональная игра»
	студенты 2 курса
обучающиеся по направлению индустрия питания
	ноябрь 2025
	ноябрь 2025

	40. 
	
	Внеаудиторное занятие
	Олимпиада по МДК 
	студенты 1 курса
обучающиеся по направлению индустрия питания
	февраль 2026
	февраль 2026

	41. 
	
	Открытый урок
	по плану 
(бинарный урок)
	по согласованию
	по графику
	по графику

	42. 
	Матвеева В.Г.
	Открытое занятие по учебной практике
	по плану
	по плану
	по графику
	по графику











7. График проведения и взаимопосещения открытых учебных занятий, внеаудиторных мероприятий по дисциплине/ПМ

	№ п/п
	Фамилия, инициалы преподавателя, мастера п/о
(который проводит открытое мероприятие)
	Фамилии, инициалы преподавателей, мастеров п/о 
(которые посещают данное открытое мероприятие)

	
	
	
октябрь
	ноябрь
	декабрь
	январь
	февраль
	март
	апрель

	1. 
	Иванова М.С. 
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	2. 
	Ефремова Е.С.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	3. 
	Чекаурова М.С.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	4. 
	Сергеева Е.В.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	5. 
	Глянцева Е.С.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	6. 
	Войцеховская Е.А.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	7. 
	Рябчикова И.В.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	8. 
	Конгурова Ю.В.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	9. 
	Кузнецова Е.А.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	10. 
	Кенозерова В.В.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	11. 
	Шихардина Л.А.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	12. 
	Трофимова Т.Д.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	13. 
	Михайлова Ю.А.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	14. 
	Артамонова М.И.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	15. 
	Седавкина А.О.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику

	16. 
	Матвеева В.Г.
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику
	по графику



8. Мероприятия в рамках организации аудиторной и внеаудиторной работы со студентами

График проведения предметных недель

	№ п/п
	Фамилия, инициалы
(список организаторов)
	Формат мероприятия
	Тема
	Срок проведения (месяц, неделя)
	Срок предоставления программы и методической разработки
	Срок предоставления результатов мероприятия

	1. 
	Преподаватели и мастера п/о
	Предметная декакда «Кулинарного мастерства»
	
«Я люблю свою профессию»

	13.10-23.10
	октябрь 1 неделя
	октябрь



График проведения иных мероприятий по дисциплинам/профессиональным модулям

	№ п/п
	Фамилия, инициалы
(список организаторов)
	Формат мероприятия
	Название мероприятия
	Участники
	Срок проведения (месяц, неделя)
	Срок предоставления методической разработки
	Срок предоставления результатов мероприятия

	Сентябрь

	1.
	Чекаурова М.С.
	Мастер-класс
	«Приготовление пасты»
	54,55 повар
	сентябрь
	сентябрь
	сентябрь

	2.
	Иванова М.С. 
	Мероприятие в рамках взаимодействия с предприятиями-партнерами
	Квалификационный экзамен в ГиперМаркете «Глобус»
	4ПКД
Шехурдин Андрей
	19 сентября
	Публикация на сайте ЯКИП
	сентябрь

	Октябрь

	1.
	Глянцева Е.С., Рябчикова И.В.
Конгурова Ю.В.
Шихардина Л.А.
	Фестиваль 
	«Щедрой осени дары»
	обучающиеся по направлению индустрия питания
	октябрь
	октябрь
	октябрь

	2.
	Конгурова Ю.В
Михайлова Ю.А.
	Мастер-класс
	Приготовление адыгейского сыра
	2 ТПМ
	октябрь
	октябрь
	октябрь

	3.
	Кузнецова Е.А.
	Мастер-класс
	«Моя гордость - я умею печь настоящий хлеб на закваске!»

	3 ТПР
	октябрь
	октябрь
	октябрь

	4.
	Войцеховская Е. А.
Кузнецова Е.А.
	Мастер-класс
Всемирный день макарон (пасты) 25 октября.
	Изготовление собственных макаронных изделий с последующим их приготовлением с различными соусами.

	Партнеры-работодатели
1ТХКМ
1 ТПР
	октябрь
	октябрь
	октябрь

	5.
	Чекаурова М.С.
	Мастер - класс
	«Рисуем на хлебе»
	55 и 54 группы поваров
	октябрь
	октябрь
	октябрь

	6.
	Иванова М.С.

	Внеаудиторное мероприятие, посвященное празднованию Дня повара,
	Разработка конкурсного задания и проведение отборочного и  регионального этапа чемпионата по профессиональному мастерству «Профессионалы» 
Отборочный этап
в 2006г.
Ярославская область

	Группы 2 и 3 курса.
Студенты образовательных учреждений Ярославской области 
	октябрь
	октябрь
	Разработка конкурсного задания и проведение отборочного и  регионального этапа чемпионата по профессиональному мастерству «Профессионалы» 
Отборочный этап
в 2006г.
Ярославская область


	7.
	Кенозерова В.В.
	Своя игра 
	«Финансовый штурм»
	обучающиеся по направлению «Индустрия питания»
	октябрь
	октябрь
	октябрь

	8.
	Михайлова Ю.А.
Конгурова Ю.В.
	Мастер-класс
	«Приготовление адыгейского сыра»
 
	обучающиеся по направлению «Индустрия питания»
	октябрь
	октябрь
	октябрь

	9
	Седавкина А.О.
	Своя игра
	Техническое оснащение и организация рабочего места
	обучающиеся по направлению «Индустрия питания»
	октябрь
	октябрь
	октябрь

	10.
	Шихардина Л.А.
	Мастер-класс
	«Приготовление яблочного пирога»
	студенты 71 повар
	октябрь
	октябрь
	октябрь

	11.
	
	Внутренний отборочный тур
	Конкурс «Профессионалы»
	обучающиеся по направлению «Индустрия питания»
	октябрь
	октябрь
	октябрь

	12.
	Артамонова М.И.
	Мастер-класс
	«Приготовление разноцветных пельменей»
	обучающиеся по направлению «Индустрия питания»
	октябрь
	октябрь
	октябрь

	Ноябрь

	1. 
	
Войцеховская Е. А.
Кузнецова Е.А.
	Урок-семинар
	«Разговор начистоту: что мы едим?»  для всех студентов колледжа.

	1 ТХКМ   
1ТПР 
2 ТПР
	ноябрь
	ноябрь
	ноябрь

	2. 
	Шихардина Л.А.
	Урок- конкурс
	Овощная феерия
	Студенты 77 повар
	ноябрь
	ноябрь
	ноябрь

	3. 
	Конгурова Ю.В.
	Мастер-класс
	Приготовление лазаньи
	70 повар
	ноябрь
	ноябрь
	ноябрь

	4. 
	Ефремова Е.С., Рябчикова И.В.
	Внеаудиторное занятие
	«Профессиональная игра»
	студенты 2 курса
обучающиеся по направлению индустрия питания
	ноябрь 2025
	ноябрь 2025
	Внеаудиторное занятие

	5. 
	ЯКИП
	Конкурс мастеров производственного обучения
	«Лучший по профессии»
	мастера производственного обучения
	ноябрь
	ноябрь
	ноябрь

	6. 
	ЯКИП
	Региональный отборочный тур 
	Конкурс «Профессионалы»
	октябрь
	ноябрь
	ноябрь
	ноябрь

	Декабрь

	1. 
	Глянцева Е.С.

	Мастер-класс
	«Приготовление мягких сыров»
	мастера и преподаватели
	декабрь 
	декабрь 
	декабрь

	2. 
	Чекаурова М.С., Кузнецова Е.А.
	Мастер-класс
	«Пряничный домик»
	54 повар
	декабрь 
	декабрь 
	декабрь

	Январь

	1.
	Войцеховская Е. А.
Кузнецова Е.А.
	Мастер-класс
Всемирный день пирога 
	Выпечка большого открытого пирога.
	1 ТХКМ   
1ТПР, 2 ТПР
	январь
	январь
	январь

	2
	Иванова М.С.

	Мастер-класс
	«Приготовление дрожжевого теста и изделий из него»
	7 ПКД
	январь
	январь
	январь

	Февраль

	1. 
	Глянцева Е.С.

	Фестиваль
	«Широкая Масленица»
	обучающиеся по направлению индустрия питания
	февраль
	февраль
	февраль

	2. 
	Войцеховская Е. А.
Кузнецова Е.А.
	Мастер-класс День калача
	Выпечка праздничного калача

	1 ТХКМ   
1ТПР, 2 ТПР
	февраль
	февраль
	февраль

	3. 
	Шихардина Л.А.
	Мастер-класс
	Приготовление и подача мороженого и сорбетов
	группа 71 пов
	февраль
	февраль
	февраль

	4. 
	Рябчикова И.В.
Ефремова Е.С.
	Внеаудиторное занятие
	Олимпиада по МДК 
	студенты 1 курса
обучающиеся по направлению индустрия питания
	февраль 2026
	февраль 2026
	февраль 2026

	5. 
	Войцеховская Е.А. 
Кузнецова Е.А.
	Региональный Чемпионат
	«Профессионалы»
	1 ТПР
2 ТПР
	февраль
	февраль
	февраль

	Март

	1. 
	Сергеева Е.В.
	Викторина 
	«Кулинария – вокруг света»
	обучающиеся по направлению индустрия питания

	март
	март
	март

	2. 
	Шихардина Л.А.
	Мастер-класс
	Мастер- класс «Приготовление гарниров из овощей»
	Студенты 69 пов
	март
	март
	март

	3. 
	Чекаурова М.С., Иванова М.С.
	Мастер-класс
	«Подготовка к демоэкзамену»
	студенты 1 курса
обучающиеся по направлению индустрия питания
	март
	март
	март

	Апрель

	1.
	Чекаурова М.С.
	Мастер-класс
	«Шоколад»
	преподаватели и мастера п/о
	апрель
	апрель
	апрель

	Май

	1. 
	Войцеховская Е. А.
Кузнецова Е.А.
	Выставка авторского хлеба
	Выпечка и выставка авторского хлеба студентов колледжа
	1 ТХКМ   
1ТПР, 2 ТПР
	май
	май
	май



9.Заседания методической комиссии


Тематика проведения заседаний МК

	Дата
(согласно графику проведения заседаний МК)
	Повестка заседания
(планируемая)
	Ответственный
за выполнение

	Сентябрь 
	1. «Типы и виды уроков: классификация» (в рамках проекта «Школа педагога») Ефремова Е.С.
2. Организация работы электронной библиотеки. Знакомство с новинками каталога
3. Утверждение годового плана работы методической комиссии по направлению «Индустрия питания»
4. Утверждение учебно-программной документации на 2025-2026 учебный год.
5. Разное
	Глянцева Е.С., педагоги и мастера п/о

	Ноябрь
	1. «Структура уроков различных типов» (в рамках проекта «Школа педагога») Глянцева Е.С.
2.Отчёт о проведении внеурочных мероприятий в сентябре – первой половине ноября 2025 года.
3.План открытых учебных занятий, внеаудиторных мероприятий, запланированных на вторую половину ноября 2025 года - январь 2026 года.
4.Инструкция по работе с системой дистанционного обучения Moodle.
5.Разное.
	Председатель методической комиссии по направлению «Индустрия питания»  Глянцева Е.С., преподаватели и мастера п/о  ГПОУ ЯО ЯКИП, Александрова И.А., преподаватель ответственный за Moodle.

	Январь
	1. «Теория и практика целеполагания» (в рамках проекта «Школа педагога») (Войцеховская Е.А.)
2.Отчёт о проведении внеурочных мероприятий во второй половине ноября 2025   года – первой половине января 2026 года.
3.План открытых учебных занятий, внеаудиторных мероприятий, запланированных на вторую половину января – первую половину марта 2026 года.
4.Разное.
	Председатель методической комиссии по направлению «Индустрия питания»   Глянцева Е.С., преподаватели и мастера п/о  ГПОУ ЯО ЯКИП

	Март
	1. «Формы и методы обучения по ФГОС» (в рамках проекта «Школа педагога») (Седавкина А.О., Артамонова М.И.)
2. Отчёт о проведении внеурочных мероприятий во второй половине января – первой половине марта 2026 года.
3. План открытых учебных занятий, внеаудиторных мероприятий, запланированных на вторую половину марта – первую половину мая 2026 года.
4. Разное.
	Председатель методической комиссии по направлению «Индустрия питания»   Глянцева Е.С., преподаватели и мастера п/о  ГПОУ ЯО ЯКИП

	Май
	1. «Поговорим о дидактике» (в рамках проекта «Школа педагога») (Рябчикова И.В.)
2.Отчёт о проведении внеурочных мероприятий во второй половине марта – первой половине мая 2026 года.
3.Отчёты преподавателей по индивидуальным методическим темам.
4.Отчёты преподавателей о методической работе за 2025-2026 учебный год.
5.Разное.

	Председатель методической комиссии по направлению «Индустрия питания»   Глянцева Е.С., преподаватели и мастера п/о  ГПОУ ЯО ЯКИП

	Июнь
	1. «Личный проект педагога, как способ реализации темы самообразования» (Глянцева Е.С.)
2. Отчёты преподавателей и мастеров п/о по индивидуальным методическим темам.
3. Отчёты преподавателей о методической работе за 2025-2026 учебный год.
4. Разное.
	Председатель методической комиссии по направлению «Индустрия питания»  Глянцева Е.С., преподаватели и мастера п/о  ГПОУ ЯО ЯКИП





10. Организационная работа МК, работа с планирующей и отчетной документацией

	№ п/п
	Вид деятельности, мероприятие
	Срок исполнения
	Ответственный за исполнение

	1. 
	Составление преподавателями и мастерами производственного обучения ГПОУ ЯО Ярославского колледжа индустрии питания индивидуальных планов методической работы на 2025-2026 учебный год.
	К 04.09.2025 года
	Преподаватели и мастера п/о по направлению «Индустрия питания» ЯО ЯКИП

	2. 
	Рассмотрение индивидуальных планов методической работы преподавателей и мастеров производственного обучения ГПОУ ЯО Ярославского колледжа индустрии питания на заседании методической комиссии. Формирование плана работы методической комиссии по направлению «Индустрия питания» на 2025-2026 учебный год.
	К 10.09.2025 года
	Председатель методической комиссии по направлению «Индустрия питания»                Е.С.Глянцева

	3. 
	Утверждение индивидуальных планов методической работы преподавателей и мастеров производственного обучения ГПОУ ЯО Ярославского колледжа индустрии питания заместителем директора по методической работе.
	К 23.09.2025 года
	Заместитель директора по методической работе
М.Ю. Халезева

	4. 
	Подготовка преподавателями и мастерами производственного обучения ГПОУ ЯО Ярославского колледжа индустрии питания «Оценочного листа эффективности и качества профессиональной деятельности педагогических работников ГПОУ ЯО Ярославского колледжа индустрии питания за 1 полугодие текущего учебного года»
	Конец декабря 2025 года
	Преподаватели и мастера п/о по направлению «Индустрия питания» ГПОУ ЯО ЯКИП

	5. 
	Составление отчётов преподавателями и мастерами ГПОУ ЯО Ярославского колледжа индустрии питания об индивидуальной методической работе за 2025-2026 учебный год.
	К 10 июня 2026 года
	Преподаватели и мастера п/о по направлению «Индустрия питания» ГПОУ ЯО ЯКИП

	6. 
	Рассмотрение отчётов об индивидуальной методической работе преподавателей и мастеров производственного обучения ГПОУ ЯО Ярославского колледжа индустрии питания за 2025-2026 учебный год. Формирование отчёта о работе методической комиссии по направлению «Индустрия питания» за 2025-2026 учебный год.
	К 15 июня 2025 года
	Председатель методической комиссии по направлению «Индустрия питания»               Е.С.Глянцева

	7. 
	Подготовка преподавателями и мастерами производственного обучения ГПОУ ЯО Ярославского колледжа индустрии питания «Оценочного листа эффективности и качества профессиональной деятельности педагогических работников ГПОУ ЯО Ярославского колледжа индустрии питания за 2 полугодие текущего учебного года»
	К 15 июня 2025 года
	Преподаватели и мастера п/о по направлению «Индустрия питания» ГПОУ ЯО ЯКИП




11.Методическая работа МК по направлениям

Изучение, обобщение и распространение передового педагогического опыта членов МК

	Вид обобщения и распространения опыта
(выступления на конференциях, семинарах, МК, статьи, разработки и пр.)
	Место представления/публикации
	Тема работы
	Автор/
коллектив авторов

	Формирование тестовой оболочки в системе MOODL
	заседание МК «Индустрия питания»
	по темам профессиональных дисциплин и междисциплинарных курсов
	члены МК «Индустрия питания»

	«Школа педагога»
	заседание МК «Индустрия питания»
	-Типы и виды уроков: классификация
-Структуры уроков различных типов
-Поговорим о дидактике
-Формы и методы обучения по ФГОС
-Технология подготовки и проведения открытого урока. 
-Разбор технологической карты урока
-Самоанализ урока
-Анализ урока учебной и производственной практики
-Анализ урока теоретического обучения

	М.Ю.Халезева
Е.С.Глянцева
О.Н.Шишленок
члены МК «Индустрия питания»




12.Инновационная и научно-исследовательская деятельность, работа в профессиональных методических объединениях

	Ф.И.О.
преподавателя
	Тема исследования, проекта, выступления
	Планируемый срок представления работы
	Практический результат (продукт)
	Место представления работы

	Ефремова Е.С.
	Совершенствование умений студентов в процессе выполнения лабораторных работ при освоении профессии «Повар, кондитер» с целью обеспечения готовности к учебной и производственной практике, овладению основными умениями, необходимыми в последующей в профессиональной деятельности.
	май-июнь 2026
	Методические рекомендации по проведению и выполнению лабораторных работ по МДК по профессии «Повар, кондитер».
	МК «Индустрии питания»

	Иванова М.С.
	Профессиональное развитие по компетенции «Повар, кондитер» с применением стандартов и технических регламентов чемпионата «Профессионалы»
	май-июнь 2026
	Методическая разработка "Методика проведения мастер-класса по теме «Приготовление дрожжевого теста и изделий из него"
	МК «Индустрии питания»

	Рябчикова И.В.
	Совершенствование умений студентов по организации собственной деятельности исходя из цели и способности ее достижения
	май-июнь 2026
	Разработка, оформление и проведение олимпиады по профессии.
	МК «Индустрии питания»

	 Сергеева Е.В.
	Формы и методы организации индивидуальной работы обучающихся на учебном занятии
	май-июнь 2026
	Методическое пособие для работы со студентами 1 и 2 курса по профессии 43.09.01«Повар, кондитер»
	МК «Индустрии питания»

	Артамонова М.И.
	Совершенствование педагогической и профессиональной грамотности по профессии «Повар, кондитер» с целью повышения эффективности обучения студентов
	май-июнь 2026
	Методическая разработка открытого урока по учебной практике
	МК «Индустрии питания»

	Чекаурова М.С.
	Совершенствование умений студентов в процессе выполнения лабораторных работ при освоении профессии «Повар, кондитер» с целью обеспечения готовности к учебной и производственной практике, овладению основными умениями, необходимыми в последующей в профессиональной деятельности.
	май-июнь 2026
	Методические рекомендации по проведению и выполнению лабораторных работ по МДК по профессии «Повар, кондитер»
	МК «Индустрии питания»

	Глянцева Е.С.
	Использование современных образовательных технологий на уроках теоретического обучения
	май-июнь 2026
	Методическая разработка открытого урока с использованием современных технологий
	МК «Индустрии питания»

	Войцеховская Е.А.
	Интеграция теории и практики в образовательном процессе в рамках проекта «Наставничество» на базе учебно-производственного комплекса.
	май-июнь 2026
	Научная статья
	МК «Индустрии питания»

	Кенозерова В.В.
	Использование практических упражнений на уроках теоретического обучения в области правовых основ производственной деятельности.
	май-июнь 2027
	Памятки для студентов колледжа по вопросам трудового законодательства
Методическая разработка практический работ и упражнений, направленных на закрепление знаний о правовых основах профессиональной деятельности.
Методическая разработка открытого урока с использованием современных технологий
	МК «Индустрии питания»

	Седавкина А.О.
	?
	май-июнь 2026
	Методическая разработка открытого урока по общеобразовательной дисциплине с применением цифровых технологий
	МК «Индустрии питания»

	Кузнецова Е.А.
	Интеграция теории и практики в образовательном процессе в рамках проекта «Наставничество» на базе учебно-производственного комплекса.
	май-июнь 2026
	Научная статья
	МК «Индустрии питания»

	Михайлова Ю.А.
	Использование метода деловой игры по технологии производства молочной продукции
	май-июнь 2029
	Рабочая тетрадь МДК.04.01 Выполнение работ по профессии 15680 Оператор линии производства мороженого для специальности 19.02.12 «Технология продуктов питания животного происхождения»
	МК «Индустрии питания»

	Матвеева В.Г.
	Совершенствование педагогической и профессиональной грамотности по специальности «Поварское и кондитерское дело» с целью повышения эффективности обучения студентов.
	
	Методическая разработка открытого урока по учебной практике
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