
CHEF A LA RUSSE. ЗОЛОТОЕ КОЛЬЦО. 

КУЛИНАРНЫЕ МАСТЕР-КЛАССЫ. 
 

Дата проведения: 22 ноября 2018 г. 

Место проведения: КСК Вознесенский 
 

Студенты ГПОУ ЯО ЯКИП групп 30 ПОВ, 23 ПОВ, 24 ПОВ, __ ТЕХ 

совместно с преподавателем Дорофеевой Т.В., мастерами п/о 

Ефремовой Е.С., Бибиковой Н.И. посетили мастер-классы шеф-

поваров Золотого кольца в рамках Chef a la Russe – всероссийского 

открытого кулинарного чемпионата среди шеф-поваров. 

 

 
Тематика мастер-классов была задана – шеф-повара готовили 

блюда с использованием местных продуктов. 

 

 



Посетители смогли увидеть приготовление: 

 

 мусса из топленого молока, 
 желе из облепихи, 
 медовые «соты» 
(от шеф-повара Максима Титова, г. Рязань) 
 

 
 крем из картофеля, 
 филе рыбинского судака, приготовленного по 

технологии «су-вид» 
      (от шеф-повара ресторана «Мамука» Николая 

Маслякова, выпускника училища № 30 2002 г., 
г. Ярославль) 

 

 а также блюд молекулярной кухни, 
приготовленные из локальных продуктов 
(от шеф-повара Алексея Яшаева, г.Углич) 
 

 и многое другое…  

 

 

 


